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Czas, przyjaciel przemijania, gna nieubtagalnie do przoduy,
nie potrzebuje przystanku, nie odczuwa zmeczenia jest za-
wsze ten sam odmierzany wschodami i zachodami stofca,
skrupulatnie, co do tysiecznej sekundy. Oto jego fenomen.
Whpisuje sie i nasze zycie w jego rytm i czas niewielkiej
chwili na ziemi. Pozostawia nam mozliwosci zatrzymania
wartosci rodzimej ziemi, najblizszego nam naszego $wiata
i jego bogactwa.

Taki cel miaty rowniez spotkania na pograniczu polsko-
-stowackim, ktére pozwolity na uzupetnienie naszej wiedzy
0 przesztosci beskidzkiego skrawka ziemi. W tegorocznej
edycji projektu Lato spotkari z tradycjq i kulturg Gérali go-
scimy tym razem na polsko-stowackim pograniczu. Obszar
zamieszkiwany przez gorali slaskich graniczy bezposrednio
z popularnie okreslang w Polsce ziemig czadecka. Stanowi
ja geograficznie pdétnocna, gérna czesc tzw. Kysuc, krainy,
ktérej nazwe zaczerpnieto od wpadajgcej do Wagu rzeki
Kysucy, rozciggajacej sie: na pétoc od Zyliny, na wschéd
od pasma Jawornikéw i na potudnie od przeteczy jabton-
kowskiej, ktora oddziela jg od Slaska Cieszyriskiego, na po-
tudniowy zachéd od przeteczy zwardonskiej i na zachod
od pasma Wielkiej Raczy — Rycerzowej, ktére oddziela jg
od ziemi zywieckiej, a wiec Matopolski.

W naszej edycji projektu spotkalismy sie z kulturg goéral-
skiej spotecznosci wsi Oszczadnica, ktéra — podobnie jak
goralskiej Istebnej — zwigzana byta w przesztosci z osad-
nictwem wotoskim, nastepnie z rozwojem przemystu
drzewnego. Wspdlne elementy pastersko-rolniczej kultury

widoczne sg do dzi$ w wielu elementach kultury mate-
rialnej, duchowej i spotecznej. Wszystkie tradycyjne cha-
tupy tego pogranicza budowane byty z drewna, najcze-
$ciej z okraglakow, ktore wigzano na ,rybi” czy jaskotczy
chwost, zaktadke i obtap. Dach chatup byt tu dwuspadowy
kryty gontem. Podstawy bytu, ktére w tradycji ksztattowa-
ta gospodarka sataszniczo-pasterska zatrzymata wspolne
zasoby wotoskiego pasterskiego nazewnictwa jak: kolyba,
gielata, putyra, klog, koszor, podyszor. Wiele podobnych
zachowan magicznych widzimy w cyklu dorocznej obrze-
dowosci jak: majenie okien, drzwi na $w. Jéna, czy pole-
wanie sie woda w Poniedziatek Wielkanocy. Znajdujemy
w Oszczadnicy pozostatosci dawnego podtoza magiczno
- wierzeniowego, ktére nas rézni jak np. chodzenie Luc, czy
zwyczaje okresu miesopustu. Nie notujemy tych zwycza-
jow w goralskiej wsi Istebna. Nadal do dzis w dzien sw.
Szczepana pojawia sie w goralskich domach obu spotecz-
nosci rano pofazniczek, zoczek, ktéry winszuje: jo je maty
potazniczek przeszet zech tu po tréjniczek’”

Wyrazna wspodlnota i odrebnos¢ widoczna byta w zapre-
zentowanym obrzedzie weselnym gorali z Istebnej oraz
7 Oszczadnicy. Wspdlne w tym obrzedzie sg nadal zolety,
(zalety), zrekowiny (zareczyny), weselna uczta, oczepiny pani
mtodej. Wesele od wiekdw trwa dwa-trzy dni przy goéralskie]
kapeli, przy ktérej tancuje sie polki, walczyki, owiezioki, czar-
dasze. Wspolnym elementem jest rowniez folklor dzieciecy.
Dzieci z Oszczadnicy i goéralskiej Jaworzynki razem bawig
sie w majdy, chowanego, mréganego, ulijanke. Razem buduja
mosty, piekg w taricu placki.

Spotkania wypetnita rowniez prezentacja bogactwa ludo-
wego rzemiosta. W tej artystycznej dziedzinie mielismy oka-
Zje zobaczy¢ nieznane nam dziedziny jak drutowanie jajek,
pieczenie opfatkdw, wyrdb piernikow, ktére prezentowali
stfowaccy rzemieslnicy.
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Cas, priatel zmien, netprosne bezi dopredu, nepotrebuje
zastavku, nie je unaveny, je stale ten isty, merany vychodmi
a zapadmi sinka, presne na tisiciny sekundy. Je to fenomén.
Aj nas Zivot a nedlha chvila na zemi sa prispésobuju jeho
rytmu. Ponudka ndm moznost zachovat hodnotu rodnej
zeme, ndm najblizsieho kuska sveta a jeho bohatstva.

Taky ciel mali aj stretnutia na polsko-slovenskom pohranici,
ktoré nam umoznili rozsirenie nasich poznatkov o minulosti
beskydského kuska zeme. Tohtoro¢ny roc¢nik projektu Leto
stretnutf s tradiciou a kultdrou Goralov tento krat usporadu-
vame na polsko-slovenskom pohranic¢i. Uzemie obyvané
sliezskymi goralmi susedi priamo s v Polsku oblUbene nazy-
vanou ¢adeckou zemou. Geograficky sa jedna sa o severny,
hornu ¢&ast Kysuc, regionu, ktorého nazov je odvodeny od
rieky vlievajucej sa do Vahu s ndzvom Kysuca. Tiahne sa na
sever od Ziliny, na vychod od pasma Javornikov a na juh
od jablonkovského priesmyku, ktory ho oddeluje od tesin-
skeho Sliezska, na juhozdpad od zwardonského priesmyku
a na zdpad od pasma Velkej Race — Rycierova, ktory ho
oddeluje od Zivieckej zeme, teda Malopolska.

V nasej edicii projektu sme sa stretli s kultdrou goralského
spolocenstva dediny O3¢adnica, ktord bola — podobne ako
goralska Istebna — v minulosti spojend s valasskou koloni-
zaciou, nasledne s rozvojom drevarskeho priemyslu. Spoloc-
né prvky pastierskej a rolnickej kultury s dodnes viditelné
v mnozstve prvkov materidlnej, duchovnej a spolocenskej

kultury. VSetky tradi¢né drevenice tohto pohranicia boli
budované z dreva, najcastejsie gulatiny, ktord bola viazana
na,rybi” &i lastovici chvost, zdlozku a obtap. Strecha dreve-
nic bola dvojspadova, pokryta sindlami. Zaklady existencie,
ktoré v tradicii tvorilo salasnicko — pastierske hospodarstvo,
si zachovali spolo¢né bohatstva valasského pastierskeho
nazvoslovia ako: kolyba, gielata, putyra, klog, koszor, podys-
zor. Vela podobnych zachovanych ¢arovnych obycaji vidime
v cykle kazdorocnych ritudlov ako: zdobenie okien, dveri na
sv. Jona, ¢i oblievanie sa vodou na Velkono¢ny pondelok.
V O3¢adnici nachadzame zachované davne magicko-nabo-
Zenské zvyky, ktoré nas odlisuju napr. chodzenie Luc, &i zvyky
obdobia masového postu. Takéto zvyky nezaznamendvame
v goralskej dedine Istebna. Aj nadalej sa na sv. Stefana ob-
javuje v goralskych domoch obidvoch spolocenstiev rano
potaZniczek, zoczek, ktory vinsuje: jo je maty potazniczek
przeszet zech tu po tréjniczek’

Znacna jednota a osobitost bola viditelnd v predstave-
nom svadobnom obrade goralov z Istebnej a z Os¢adnice.
V tomto obrade su nadalej spolocné zalety (zolety), zasnuby
(zrekowiny), svadobnd hostina, ¢epcenie nevesty. Svadba
uz storocia trva dva-tri dni spolu s goralskou kapelou, pri
hudbe ktorej sa tancuje polka, valciky, owiezioki, Cardase.
Spolo¢nym prvkom je taktiez detsky folklor. Deti z Os¢adni-
ce a goralskej Javorinky sa spolu hraju hry majdy, chowane-
go, mréganego, ulijanke. Spolu stavaju mosty, piekq w tarcu
placki.

Predmetom stretnutf bola taktieZ prezentécia bohatstva [u-
dového remesla. V tejto umeleckej oblasti sme mali prilezi-
tost uvidiet ndm nezndme remesla, ako drotovanie vajicok,
pecenie oplatok, vyroba pernikov, ktoré predstavili slovenski
remeselnici.







Tradycyne
polrawy, goralstic

Potrawy tradycyjne odzwierciedlaja kulture ludowa regionu.
Szczegolnie ciekawa jest kultura kulinarna gorali wyrosta na
gospodarce pastersko-hodowlanej, w warunkach ciezkiej
uprawy kamienistej ziemi, w biedzie i gtodzie, jakie nieraz
przezywali w chwilach nieurodzaju. Charakterystyczne sa
przede wszystkim dania sporzadzane w niecodzienny czas
Swigt, uroczystosci rodzinnych, czy przy okazji wspdlnej
pomocy sasiedzkiej, ktéra byta pracg darmowa, tak wiec
nalezato tym bardziej ugoscic¢ sasiada za to, ze przyszedt
pomac. Przyrzadzano wtedy najlepsze potrawy, aby w ten
sposob da¢ wyraz goscinnosci.

Potrawy swigteczne gorali to przede wszystkim mieso,
zawsze wedzone, wieprzowe gotowane w polewce, albo
pieczony drob, ges czy krélik w Smietanie.

Zauwazy¢ mozna, ze w tej hierarchii waznosci wysoko stoi
zawsze kapusta zasmazana ze szpyrkami z ziemniakami,
mimo, ze byta daniem prawie codziennym, powszechnym.
W Wigilie jest ona stodka z maslang zasmazka, a wynika
to z postu obowigzujagcego w tym dniu. PéZniej zaczeto
robi¢ takze satatki z gotowanej kapusty do miesa. Bardzo
wazng role w daniach wigilijnych spetniafa bryja’, rodzaj za-
geszczanej zupy. Mamy je dwie: bryja z suszonych owocow
i groch ze $liwkami. Charakterystyczng cechg jest wyste-
powanie na wigilijnym stole maku i grzybdw, co wigze sie
z przedchrzescijanskim, zaduszkowym charakterem Swiat
Bozego Narodzenia.

Zauwazy¢ mozna, ze dawniej tzn. przed Il wojng $wiatowa
inna byta kultura jedzenia. Rodzina byta najczesciej wie-
lopokoleniowa, przez to zespolona wspdlnym gospodar-

T radicné

(/Z?{/[i/ goralov

Tradi¢né jedld odrazaju fudovu kultdru regionu. Najviac za-
ujimava je kulindrska kultdra goralov, ktord sa rozvinula na
zaklade pastiersko-chovatelského hospodarstva, a to v pod-
mienkach ndro¢ného obrabania kamenistej zeme, za biedy
a hladu, ktoré sa neraz prezivali poc¢as netrodnych chvil.
Typické su predovsetkym jedla, ktoré su pripravené pocas
vynimocného sviato¢ného Casu, rodinnych oslav, alebo pri
poskytnuti vzajomnej susedskej pomoci, ktord bola pomo-
cou nezistnou, a preto sa tym viac patrilo pohostit suseda
za 1o, ze prisiel pomoct. Vtedy sa pripravovali najlepsie jedl3,
aby sa tym spdsobom zvyraznila pohostinnost a vdaka.

Medzi sviatocné jedla goralov patrilo hlavhe mdso, vacsinou
Udené, v polievke varené bravcové mdso alebo pecend hy-
dina, hus, ¢i kralik na smotane.

Mozno si vsimnut, Ze v hierarchii délezitosti stale vysoko
stoji smaZena kapusta so Skvarkami a zemiakmi, napriek
tomu, Ze bola takmer kazdodennym jedlom. Na Stedry
den sa jedla na sladko s maslovou zapraZzkou, ¢o vyplyvalo
7 postu, ktory je v ten den zédvazny. Neskor sa k masu zacali
robit Saldty z varenej kapusty. Velmi dolezitd ulohu v rdmci
Stedrovecernych jedal plnila ,bryja”, typ hustej polievky.
Existuju dva druhy: bryja zo suseného ovocia a hrachova so
slivkami. Prizna¢nou vlastnostou Stedrovecerného stola je
pritomnost maku a hub, ¢o je spojené s predkrestanskym,
zadusnym charakterom sviatkov BoZieho narodenia.

Nedd sa nevsimnut si, ze davnejsie, tzn. pred 2. svetovou
vojnou, bola ind kultura stravovania. Rodina bola najcastejsie
Zlozend z viacerych pokoleni, tym padom bola scelend
spolo¢nym hospodérstvom a pracou na nom. Kazdy den

¥ Baca Henryk Kukuczka prezentuje swiezo zrobiony ser do skosztowania
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stwem i praca na nim. Kazdego dnia faczyto ich wspoine
zasiadanie na ,stolicy” i jedzenie z jednej misy. Potrawy
byty proste, ale dobrze okraszone, przez co syte i kalo-
ryczne. Stét goscinny byt otaczany czcig, nie zasiadano do
niego codziennie, ale tylko w najwieksze swieta lub przy
okazji wizyty honorowego goscia. Liczbe domownikéw
okreslato sie przez zapytanie: ,wiela was ku stotu?”. Chleb,
symbol zycia, pokarmu, przed ukrojeniem przezegnany
byt znakiem krzyza, otoczony swego rodzaju kultem. Dla
goralskiej spotecznosci byt czyms$ drogim, luksusowym,
spozywanym kiedys tylko raz do roku w czasie ,Godow’,
czyli Swigt Bozego Narodzenia.

Na przestrzeni czasu zmieniat sie asortyment potraw przy-
rzadzanych przez goéralki. Te najstarsze oparte byty gtéwnie
na nabiale owczym i przetworach uprawianych zbdz, jak
,Ciyr" ,ponczki” czyli grubo zmielong na zarnach ,trziczkym”
z,jarziny” (zyto jare) prazono w rondelku i zalewano osolong
woda. Swigteczny byt ,rezny chlyb’ gdyz wysoko w gérach
nie rodzita sie pszenica. Z kupionej maki pszennej robio-
no ciasto drozdzowe takie jak: brutfanioki, babki, w korcu
kotocze. Natomiast pojawienie sie ziemniakow, poczatkiem
XIX wieku, na Slasku Cieszyriskim wywofato rewolucje
w tradycyjnym zywieniu. Stopniowo ziemniaki zaczety sie
stawac podstawg zywieniowg gorali. Pierwotnie pieczone
w popiele drzewnym na ,nolepie” pieca, pdzniej w ,pie-
karszczoku’, nastepnie gotowane w osolonej wodzie w tu-
pinach, a dopiero potem obierane czyli ,skrobane”. Jedzono
je prawie do wszystkich zup, kapusty, przypiekane z mle-
kiem lub ,kiszkom” (kwasne mleko) na ,wieczerzym”. Szeroka
game potraw przyrzadzano z ,trzicieliny”, mianowicie placki,
polysniki, kubusie, gatuszki, bachora.

Po Il wojnie $wiatowej, kiedy to rozpoczyna sie zatamywa-

nie tradycji ludowych i w kuchniach goéralskich nastepuja
duze zmiany zywieniowe.

¢lenov rodiny spdjalo spolo¢né zasadnutie k ,stolicy”
a jedenie z jednej misy. Jedld boli jednoduché, ale zato
dobre obsypané, a to ich robilo syte a kalorické. Stél
pre pohostenie bol stidle obklopeny ctou, nesadalo sa
k nemu kazdy den, ale len na najvacsie sviatky alebo pri
prilezitosti navstevy doélezitého hosta. Poc¢et domacich sa
urcoval otdzkou ,wiela was ku stotu?”. Chlieb, symbol Zivota,
pokrmu, bol pred rozkrojenim prezehnany znakom kriza, ¢o
svojim sposobom predstavovalo urcity kult. Pre goralsku
spolo¢nost bol nie¢im vzacnym, luxusnym a kedysi
sa jeddval len raz v roku pocas ,Goddw”, Cize sviatkov
BoZieho narodenia.

S postupom casu sa menil aj sortiment jedal, ktoré pri-
pravovali goralské Zeny. Tie najstarsie boli zaloZzené hlavne
na mlie¢nych vyrobkoch z ov¢ieho mlieka a vyrobkoch
z pestovaného obilia, ako ,ciyr’, ,pénczki” ¢ize nahrubo zo-
mletd na ,zarnach trziczkym” z ,jarziny” (zito jaré) prazené
sa v hrnci a zalievané slanou vodou. Sviato¢ny bol ,rezny
chlyb”; pretoze vysoko v horach sa nerodila psenica. Z ku-
penej pseni¢nej muky sa robili drozdové kolace, také ako:
brutfanioki, babki, a nakoniec aj kofocze. Ale ked sa na za-
Ciatku XIX. storocia na Tesinskom Sliezsku objavili zemiaky,
vyvolalo to revoluciu v tradicnom stravovani. Postupne sa
zemiaky stdvali zakladom stravovania goralov. Najprv boli
pecené v popole z dreva ,nolepie” piecky, neskor v ,pie-
karszczoku”, potom boli varené v slanej vode v Supke, a az
potom sa olUpali ¢ize boli ,skrobane”. Jedli sa takmer ku
vietkym polievkam, kapuste, zapekané s mliekom alebo
Jkiszkom” (kyslé mlieko) na ,wieczerzym”. Siroké spektrum
jedal sa pripravovalo z ,trzicieliny”, menovite placki, polysniki,
kubusie, gatuszki, bachora.

Po 2. svetovej vojne, kedy sa pomaly zacinalo lamanie [u-
dovych tradicif, sa v goralskych kuchyniach objavovali velké
stravovacie zmeny.
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Niezwykle istotne jest jednak to, Zze tradycyjne potrawy
funkcjonujg réwnolegle obok tych nowoczesnych, uniwer-
salnych. Zwtaszcza babcie sporzgdzajg te potrawy i w ten
sposob przekazuja stare receptury nastepnym pokoleniom.

Istnieje staty podziat jadfa na $wigteczne i codzienne. Swig-
teczne potrawy wyrdzniaja sie zawsze niecodziennoscia
i nabieraja znaczenia rarytasu. Dawniej byty to mieso czy
prawdziwa kawa z odrobing cykorii, dzi§ te dwie rzeczy
przeszty do codziennosci, sg powszechnie sporzadzane pra-
wie kazdego dnia. Co nie znaczy, ze wspotczesnie nie mamy
juz rarytasow, oczywiscie sg, lecz zmienity sie potrawy zali-
czane do tego rodzaju.

Poprzez opis swigtecznych, tradycyjnych dar chciatam pod-
kresli¢ kulturowe funkcje pozywienia. Tradycje zywieniowe
ukazuja normy, zwyczaje, wiedze ludowa, oraz zwigzek
z religig, gtéwnie w czasie postu. Czasami takie sktadniki
jak woda, chleb czy jajko nabierajg znaczenia magicznego,
gdyz wierzono, ze chronig cztowieka przed niebezpieczen-
stwem.

Czas swigteczny zwigzany byt zawsze z czasem obdarowy-
wania, hojnosci dla tych, ktorzy byli biedniejsi albo dla tych,
ktérzy zwyczajowo chodzili z ,wiynszym”. Funkcjonowato
obowigzkowe darowanie zywnosci przy takich okazjach
jak wesela, ,nawiedziny” czy swiniobicie. Miato to wiele po-
zytywnych aspektéw, zwtaszcza dla integracji spotecznosdi,
wzmacniato zainteresowanie losem innego cztowieka.

Zachodzace we wspotczesnym Swiecie szybkie zmiany, cia-
gty brak czasu czy rzadkie kontakty z sasiadami, powoduja,
ze czesto wracamy z sentymentem do dawnych czasow
i to takze pod wzgledem dawnego, dobrego pozywienia
,matek i tacikow”.

Nezvycajne dolezité je to, ze tradi¢né jedlad vystupuju rov-
nobezne popri tych modernych, univerzalnych. Tieto jedla
pripravuju hlavne staré mamy, a tymto spdésobom odkazuju
nasledujucim pokoleniam staré receptury.

Doteraz existuje stale rozdelenie jedal na sviato¢né a kazdo-
denné. Sviato¢né jedla sa odliduju typickou vynimocnostou
a naberaju vyznam rarity. Ddvnejsie to bolo maso, ¢i prava
kédva so stipkou cigorie. Dnes sa tieto dve potraviny preniesli
do kazdodennosti. SU pripravované takmer kazdy den. To
ale neznameng, ze v dnesnej dobe uz nemame rarity, ktoré
samozrejme existujy, len sa zmenili potraviny, ktoré medzi
ne patrili.

Prostrednictvom opisu sviatocnych, tradi¢nych jedal som
chcela zvyraznit kultdrny vyznam stravovania. Stravovacie
tradicie preukazuju normy, zvyky, ludové vedomosti, ako
aj spojenie s nadbozenstvom, hlavne pocas postu. Niekedy
také zlozky ako voda, chlieb ¢i vajicko naberaju magicky
vyznam, pretoze sa verilo, ze chrénia ¢loveka pred nebez-
pecenstvom.

Sviatocny cas je stéle spojeny s obdobim obdarovania, hoj-
nosti pre tych, ktorf su biednejsi alebo pre tych, ktori zvy-
¢ajne chodili s ,wiynszym”. Fungovalo predpisané darovanie
potravin pri takych prileZitostiach ako svadby, ,nawiedZmy”,
¢i zabfjacky. To malo vela pozitivnych aspektov, najma pre
integraciu spolo¢nosti, posilfovalo to zdujem o osud iného
¢loveka.

Rychle zmeny, ktoré sa uskutoCnuju v suc¢asnom svete,
pravidelny nedostatok ¢asu, ¢i zriedkavy kontakt so susedmi,
maju za nasledok, ze sa casto sentimentdlne vraciame
do dévnych ¢ias aj vzhladom na dobrd stravu ,mamiek
a tatkov”.
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Henryk Kukuczka, baca z Istebnej Stecéwki

Wyréb sera owczego nalezy do wielowiekowej tradycji go-
rali Beskidu Slgskiego. Zwigzany byt z gospodarkg safaszni-
czo-pasterska i odbywat sie w drewnianej kolybie zawsze
w okresie od maja do wrzesnia. Byt to czas wypasu owiec
na halach. Tradycyjna metoda wyrobu owczego sera po-
legata na klaganiu mleka owczego. Do udojonego mleka
owczego dodawano podpuszczke, ktéra przyspieszata pro-
ces fermentacji mleka i powstawat owczy ser, ktéry nazy-
wano tu bundz /bunc/. Cze$¢ owczego sera przeznaczano
do wyrobu bryndzy. Wtedy mielono go solono i ubijano
w drewnianych musorkach lub faskach. Z resztek sera wy-
rabiano jeszcze w tradycji redykotki, o ktérych w Beskidach
zapomniano. Wspdtczesnie na nowo na zywym sataszu
w Istebnej Stecdwce baca i wiasciciel — Henryk Kukuczka

- wypasa owce i wyrabia codzienne swiezy owczy bunc,
ktérego smak mozemy pozna¢ odwiedzajac jego satasz.

Oovcze SYIY
MZ[M‘jﬂ%‘MéIf‘
éd&é/ﬂy

Henryk Kukuczka, ba¢a z Istebnej Stecowki

Viyroba ovcieho syra patri k storo¢nej tradicii goralov zo
Sliezskych Beskyd. Bola spojend so salasnicko-pastierskym
hospodérstvom a bola vykondvand na salasi v drevenej
kolybie, stale v obdobi od maja do septembra. To bol ¢as
pasenia oviec na lUkach. Tradi¢nd metdda vyroby ovcieho
syra spocivala na klaganiu ov¢ieho mlieka. Do nadojeného
ov¢ieho mlieka sa pridavalo podpuszczke, ktora zrychlova-
la proces fermentacie mlieka a tak vznikal ov¢i syr, ktory
sa miestne nazyval bundz /bunc/. Cast ov¢ieho syra bola
ur¢end na vyrobu bryndze. Vtedy sa mlel, solil a ubijal
v drevenych musorkach alebo faskach. Zo zvyskov syra sa
eSte tradicne vyrabali redykofki, o ktorych sa v oblasti Beskyd
zabudlo. V sucasnosti odnova, na Zivom salasi v Istebnej
Stecowce baca a majitel salasa — Henryk Kukuczka - pasie
ovce a kazdy den vyraba Cerstvy ovei bunc, ktorého chut
mozete spoznat, ked navstivite jeho salas.
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Zespot Regionalny ,Istebna” z Istebnej jest prawdopodob-
nie najstarszym wciaz istniejacym polskim zespotem folk-
lorystycznym. Swymi korzeniami siega bowiem roku 1901.
W roku 2011 Zespét ,Istebna” obchodzit wiec swoj jubileusz
110-lecia istnienia! Nazwa zespotu jest tozsama z nazwa
wsi (a rownoczesnie gminy) w Beskidzie Slaskim, potozo-
nej u styku granic trzech panstw — Polski, Czech i Stowadji.
Etnograficznie sa to tereny zamieszkate przez gérali $laskich.

Zespdt od zawsze wierny pozostaje swojej tradycji goral-
skiej, zas repertuar opiera o widowiskowe piesni i tarce
Beskidu Slaskiego, zwtaszcza tak zwanej Trojwsi Beskidzkiej
- trzech wiosek, Istebnej, Jaworzynki i Koniakowa, potozo-
nych u styku granicy polskiej, czeskiej i stowackiej. Najbar-
dziej charakterystycznym tancem jest ,towiynziok” — wyste-
pujacy tylko w Tréjwsi Beskidzkiej, sktadajacy sie z trzech
czesci taniec zalotny. Inne prezentowane przez zespét tance
to na przyktad ,Swiriszczok', Kotomajka', ,Kowol’, ,Rejna” Pitka”
czy ,Czworok” oraz tanczone przez mezczyzn Kapitan” czy
,Beczka" W repertuarze zespotu znajduja sie takze rytmicz-
ne zabawy jak typowo dziewczeca ,Kapusta” czy tanczone
w tréjkach Placki”. Repertuar zespotu oparty jest o paster-
skie tradycje regionu, jak i zwigzany z zyciem codziennym
gorali slaskich. Tancom i $piewom towarzyszy réznorodna
muzyka, m.in. takich instrumentow jak gajdy, trombita, oka-
ryna, fujarka oraz instrumentéw smyczkowych, zazwyczaj s3
to skrzypce, altdwka i kontrabas.

(ﬁ{ym/”zaézz(// stbor
wIstebna = Fstebneg

Regionélny subor ,Istebna” z Istebnej je pravdepodobne
najstarsim stéle existujucim polskym folklornym siborom.
Jeho korene siahaju az do roku 1901.V roku 2011 subor
JIstebna” oslavil 110 vyrocie svojej existencie. Nazov subo-
ru je totozny s nazvom dediny (a zaroven obce) v Sliez-
skych Beskydach, ktord sa nachadza na spojenf troch $ta-
tov — Polska, Ciech a Slovenska. Etnograficky tieto oblasti
predstavuju Uzemie, ktoré je obyvané sliezskymi goralmi.

Subor je odjakZiva verny svojej goralskej tradicii, pricom
repertodr je zaloZzeny na prevedeni piesnf a tancov Sliez-
skych Beskyd, najma takzvanej Beskydskej Trojwsi — sklada-
jucej sa z troch dedin: Istebna, Javorinka a Konakovo, ktoré
sa nachadzaju na spojeni polskej, ¢eskej a slovenskej hra-
nice. Najcharakteristickejsim tancom je ,fowiynziok” - ktory
sa vyskytuje len v Beskydskej Trojwsi, koketny tanec, ktory
sa skladé z troch casti tanec. Dal3ie tance, s ktorymi stbor
vystupuje, su napriklad Swiriszczok" ,Kotomajka', ,Kowol’,
JRejna” ,Pitka” ¢i ,Czworok’, ako aj tie, ktoré tancuju len muzi
JKapitan" &i ,Beczka". V repertoari siboru sa nachadzaju tak-
tieZ zabavy, medzi nimi typicky dievéenské ,Kapusta” alebo
tancované v trojici ,Placki”. Repertodr suboru je zaloZeny na
pastierskych tradicidch regionu, ako aj na kazdodennom zi-
vote sliezskych goralov. Tance a spev sprevadza réznoroda
hudba, okrem iného aj takych hudobnych nastrojov ako
gajdy, trombita, okarina, fujarka, ale aj slacikovych néstrojov,
z ktorych su to vacsinou husle, viola a kontrabas.
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Nasza pasja jest muzyka, spiew i taniec goralski...
Stroj nosimy z duma...
Nie przebieramy sie w niego,
lecz po prostu ubieramy. ..
Jak nasi rodzice, dziadkowie, pradziadkowie. ..
W tym zespole wszystko jest autentyczne...
Wszystko ptynie z serca...
| ptynie tak od pokolen...
Juz ponad sto lat...
(fragment tekstu z folderu Zespotu)

JZ/’AO/‘/ %{‘@é/@a/

Nasou pasiou je hudba, spev a goralsky tanec...
Kroj hrdo nosime...
Neprezliekame sa don,
ale si ho jednoducho obliekame...
Ako nasi rodicia, dedovia, pradedovia. ..
V nasom subore je vsetko skutocné...
Vsetko vyplyva zo srdca...
A takto uplyva pokoleniami...
Uz vyse 100 rokov...
(dryvok textu z prospektu stiboru)






Tstebnearnshe wieszeels
— clnggraficany
opes w pigulee

Najwazniejszy przetomowy moment w zyciu panny i ka-
walera — wesele — posiadato wyjatkowe znaczenie dla ca-
tej goralskiej spotecznosci, w ktdrej zycie kazdej jednostki
podporzadkowane byto obowigzujagcym w spotecznosci
normom i wzorom spotecznym.

W tradycji do wybranej w réznych okolicznosciach dziew-
czyny, np. w kosciele, na muzyce, festynie, czy skubaczach,
pachotek (kawaler) chodzit, co sobote przez pewien czas,
na tzw. zolety, co znaczyto, ze mtodzi majém szie ku sebie.
Ta sytuacja byta juz podstawg ustalenia snymbdw, na kto-
rych przedstawiciele obu rodzin usankcjonowaty przyszty
zwiazek. Odbywaty sie one wieczorem, w potazy tj. w dzien
Sw. Szczepana lub w Poniedziatek Wielkanocny.

Na snymbach ustalano date wesela, jego miejsce, ilos¢ we-
selnych gosci, a wsréd nich ustalano najwazniejsze posta-
cie obrzedowe: staroste, druzbe, druhne i piérko. Jezeli na
snymbach targ o przysztg mtodg panig powiddt sie to przy-
stepowano do spisywania posagu panny mfodej. Deklaracje
ojcéw obu stron zostaty spisane na arkuszu papieru z wy-
raznym okresleniem wszystkiego, co jedna i druga strona
w ten zwigzek wniesie. Spis ten zostat uwiarygodniony po-
pisami obu ojcéw. Bywato i tak, ze spis ten byt tylko stowny,
a jego znaczenie byto takie samo. W nastepnym dniu po
snymbach, tj. w piatek, mtodzi musieli pdjs¢ bezwarunkowo
na nauke do ksiedza, za$ w nastepne kolejne trzy niedziele
podawano z ambony koscielnej ogtoszki (zapowiedzi $lubu),
a w czwartg sobote po odbytych snymbach odprawiano
huczne wesele. Obowigzkowymi gos¢mi na slubie miodej

Tstebricansha soadba
— (f/agy/;(y%@?
()/JM v focke

Najdolezitejsi medznik v Zivote dievcata a mladenca -
svadba - malo vynimoc¢ny vyznam pre celé goralské spo-
lo¢enstvo, v ktorom bol Zivot kazdého jednotlivca podria-
deny zavdznym normam spoloc¢enstva a spolocenskym
vzorom.

Podla tradicie prichddzal mlddenec urcity cas kazdu sobo-
tu k dievcatuy, ktoré si vybral za réznych okolnosti, napr.
v kostole, na zébave, festivale, ¢i skubaczach, na zélety —
zolety, ¢o znamenalo, Zze mtodzi majom szie ku sebie. Tato
situdcia uz bola podstatou stanovenia snymbdw, na zéklade
ktorych zastupcovia obidvoch rodin dohodli buduci vztah.
Uskutocrovali sa oné vecer, w potfazy, tj. na den sv. Stefana
alebo na Velkono¢ny pondelok.

Na snymbach bol dohodnuty termin a miesto svadby,
pocet svadobnych hosti, z pomedzi ktorych boli vybrané
tie najvyznamnejsie osobnosti s poverenymi Glohami pri
obrade: starosta, druzba, druzicka a pidrko. Ak sa na snym-
bach zjednanie o buducu nevestu podarilo, pristupovalo sa
k spisaniu vena nevesty. Deklardcie otcov obidvoch stran
boli spisané na papieri s konkrétnym opisom vsetkého, ¢o
jedna aj druhd strana prinesie do zvazku. Tento zoznam bol
potvrdeny podpismi obidvoch otcov. Byvalo aj tak, ze tento
zoznam bol len slovny, ale jeho vaznost bola taka ista. Na
nasledujuci den po snymbach, t. v piatok museli ist mladf
bezpodmienecne na nauku ku knazovi, pricom pocas na-
sledujucich troch nediel boli z kazatelnice ohldsané ogfoszki
(ohlasky svadby). Na stvrtd sobotu po uskutocnenych snym-
bach sa robila hlu¢na svadba. Zdvaznymi hostami na svadbe



pary, poza jej rodzicami i starostami, byli druzbowie z obu
stron oraz ich rodzice. Weselnikéw zapraszali mtodzi lub
rodzice przysztej mtodej pary. Tylko i wytacznie na terenie
Istebnej, Jaworzynki i Koniakowa dodatkowga grupa wesel-
ng stanowili tzw. wieszielnicy ku jedzyniu. Stanowili jg bliscy
sgsiedzi, z ktérymi dzielono codzienne losy, prace, radosci
i smutki. Pierwszy dziert wesela urzadzali rodzice panny mio-
dej, a drugi mtodego pana. W pigtek przed weselem panna
mtoda obowiazkowo przynosita prezent dla pana mtodego
przesyfajac mu koszule, co zostato zapisane w ludowej piesni:

Ej wysziym wyszijym
Jani¢kowi koszulym
a tak mu jém zwyktodém

azie szie mu spodobdm.

W dniu wesela muzykanci przybywali pod dom druzby na-
stepnie mfodego pana, skad z catym orszakiem weselnym
udawano sie do mtodej pani.

Starosta mtodego pana zastat drzwi domu weselnego mfo-
duchy zamkniete. Nastepowat targ o wejscie. Po ich otwar-
ciu rozpoczynat sie wywdd. W pierwszej kolejnosci przy-
prowadzono pidrko, dziewczynke, ktéra recytowata piekna
oracje o mtodej pani. Otrzymywata w nagrode pienigdze od
weselnikow. Nastepnie przyprowadzano druzke, ktéra recy-
towata swoja kwestie. Nastepnie starosta z kumory przynosit
na talerzu woniénczkym, rodzaj matego bukieciku, ktéry po
wykupieniu przypinano mtodemu panu do bruclika. Na ko-
niec przyprowadzano miodg panig. Wtedy to rozpoczyna-
to sie btogostawienstwo. Mtodzi klekajg na biatym obrusie.
Rodzice btogostawia pare mtoda woda swiecong i wyko-
nujg znak krzyza $wietego. Nastepnie wszyscy weselnicy
jada na $lub do kosciota. Po udzieleniu $lubu w kosciele
przez ksiedza rozpoczynata sie uczta weselna, ktéra trwata
przynajmniej 3 dni. Ustalony od lat jadtospis obowigzuje do
dzis. Znajdujemy w nim polywkym z kury z nuglami, gatuszki

mladomanzelov, okrem ich rodi¢ov a starostov, boli druz-
bovia z obidvoch strén a ich rodicia. Svadob¢anov pozyvali
buduci mladomanzelia alebo ich rodicia. Vylu¢ne na tzemi
Istebnej, Javorinky a Konakova tvorili dodato¢nu svadobnu
druZinu, tzv. wieszielnicy ku jedzyniu. Tvorili ju blizki susedia,
s ktorymi boli zdielané kazdodenné osudy, praca, radost
aj smutok. Prvy svadobny der organizovali rodicia nevesty
a druhy rodic¢ia Zzenicha. V piatok pred svadbou musela
nevesta povinne priniest darcek pre Zenicha, ktorym bola
ko3ela. To zostalo zachytené v [udovej piesni:

Ej wysziiym wyszijym
Jani¢kowi koszulym
a tak mu jom zwykfodom

azie szie mu spodobdm.

Vo svadobny den prichddzali muzikanti k domu druzby,
potom Zenicha, odkial sa s celym svadobnym sprievodom
presunuli k domu nevesty.

Zenichov starosta nasiel dvere svadobného domu mfodu-
chy zamknuté. Nasledovalo jednanie sa o vstup. Po otvoreni
dverf sa zac¢inal wywdd. Prvd v poradf sa priviedlo pidrko,
dievcatko, ktoré recitovalo slavnostnd re¢ o neveste. Za
odmenu dostala od svadobcanov peniaze. Potom prisla
druzicka, ktora recitovala svoju uUlohu. Nasledne priniesol
starosta z kumory na tanieri woéniénczkym, mall kyticku,
ktord sa po vykupeni pripina Zenichovi do bruclika. Nako-
niec priviedli nevestu. To bol moment, kedy sa mohlo za-
¢at pozehnanie. Mladi si klakaju na bielom obruse a rodicia
ich pozehnavaju svatenou vodou spolu so znakom svétého
kriza. Nasledne idu vsetci svadobcania na sobas do kos-
tola. Po sobasnom obrade v kostole sa zacina svadobnd
hostina, ktord trvala aspon 3 dni. Odddvna ustéleny jedalny
listok sa pouziva dodnes. Nachddzaju sa v nom polywkym
z kury z nuglami, gatuszki z miesem i sosem smietankowym,
dobry kompot, Swinském kitym z kapustom i ziymnioczkami.
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B Gérale istebniariscy na weselu w taricu ,pitka”
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Z miesem i sosem smietankowym, dobry kompot, swinském
kitym z kapustom i ziymnioczkami. W poczestunek wpisuje
sie dobro pétka warzdnki, a wiec wodki weselnej robionej
na spirytusie. Przy goralskiej kapeli, orkiestrze detej tarczo-
no, polki, owiezioki, walczyki. Okoto pdthocy odbywaty sie
oczepiny, czyli uroczysty obrzed przejicia i przyjecia mtodej
pani w grono mezatek. Zdjety z gtowy mfoduchy wianek
starosciny wktadaty szybko do podstepnie wykradzionego
mtodemu panu kapelusza w tym celu, zeby wszystkie przy-
szte troski rodzinne wzigt na swojg gtowe. Miato to tez byc
wrézba, iz pierworodnym dzieckiem bedzie syn.

Znakiem zaczepionej mtoduchy byt zatozony na gtowe cze-
piec oraz oczepinowa biata chusta spuszczowa lub rozkowa.
W takim stroju mezatki tanczyly z nig biofy taniec przyjmu-
jac w ten sposob ja do swojego grona. W tradycji starosta
zbierat datki na biofy wieniec dla mtfoduchy, ktére wsypywat
do fartuszka mtodej pani. Drugi dzier wesela odbywat sie
w domu pana mtodego. Wychodzacej z domu rodzinnego
miodusze kapela grata:

Ej, byta tu lipka, Juz jom Sciyni,
byta tu Hanicka uz jom wziyni

Z domu jako pierwszy wychodzit druzba niosac na ple-
cach pierzyne mfoduchy, stanowigcg jej gtéwne wiano.
Mtoducha Zzegnata sie z domostwem swoich rodzicéw,
obchodzita wszystkie katy domu i zabudowan gospodar-
czych. Ze strychu za$ zabrata gars¢ zboza do kieszeni, zeby
jej sie na nowym miejscu darzyto. Odchodzac z rodzin-
nego domu przyjeta na siebie nowe obowigzki mezatki
i przysztej matki.

Ako pohostenie sa podévala dobro pétka warzénki, teda
svadobnd vodka, ktorej zékladom bol $piritus. Pri goral-
skej kapele, dychovke sa tancovali polky, owiezioki, val-
¢iky. Okolo polnoci sa konali ¢epcenie — oczepiny, Cize
sldvnostny obrad prechodu a prijatia nevesty do kruhu
vydatych Zien. Shaty vienok z hlavy mfoduchy starostiny
rychlo vlozili do predtym ukradnutého Zenichovho klobu-
ka, a to preto, aby vsetky buduce rodinné starosti vzal na
svoju hlavu. Malo to tiez byt ¢astou vestby, ze prvorodeny
dietatom bude syn.

Znakom Cepcenej nevesty bol na hlave zalozeny Cepiec,
ako aj biela spuszczowa alebo rozkowa 3atka. V takom ode-
ve tancovali vydaté Zeny s nevestou biofy tanec, a tym
sposobom ju prijali do svojho kruhu. Podla tradicie zbie-
ral starosta prispevky na bioty wieniec pre mtoduchu, ktoré
vysypaval do zastery nevesty. Druhy den svadby sa konal
v dome Zenicha. Ked z rodinného domu vychadzala mfo-
ducha kapela hrala:

Ej, byta tu lipka, Juz jom sciyni,
byfa tu Hanicka uz jom wziyni

Z domu ako prvy vychadzal druzba, ktory niesol na pleciach
perinu mfoduchy, ktoré predstavovala jej hlavné veno. Mfo-
ducha sa lucila s domom svojich rodicov, obchddzala vietky
kuty domu a hospodérskych budov. Zo strechy vzala za hrst
obilia do vrecka, aby sa jej na novom mieste darilo. Pri od-
chode z rodinného domu sa zaviazala plnit nové povinnosti
manzelky a buducej matky.
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DTS Oscadnicha

Gmina O3¢adnica lezy w regionie pétnocno-zachodniej Sto-
wadji i z Polska taczy ja wspdina granica. Po obu stronach
granicy zyja gorale, ktérzy majg podobny sposdb na zycie.
Do goérali na Kysuciach nalezy takze gmina Skalité, Cierne,
Svr¢inovec, a z gminy Cadca miejska czes¢ Cadecka. Wszyst-
kie te gminy majg do obecnej chwili w swojej gwarze wiele
stéw, ktére korespondujg z gwarg gorali zyjacych po stro-
nie Polski. W sferze kultury ciekawe jest przede wszystkim
stownictwo dotyczace zwyczajow i uroczystosci zaréwno
Swigtecznych, czy tez tych zwiagzanych z praca.

W gminie Oszczadnica do chwili obecnej jest wiele tradycji
i piesni, ktére sg uzywane w codziennym zyciu. Swiadczy
o tym np. odpytywanie mtodych przez rodzicéw przed
slubem w kosciele, oczepiny panny mifodej itp. Tradycje
podtrzymuje i krzewi w gminie zespét folklorystyczny De-
dovanka, zespét folklorystyczny Racan i dzieciecy zespot
folklorystyczny OS¢adnicka (DFS).

DFS Os¢adnicka zatozono 22 stycznia 1994 r. Artystycznym
kierownikiem i pedagogiem chéru jest Mgr. Veronika Macu-
hova. Muzyke przygotowuje Anton Pohancenik, nauczyciel
w szkole podstawowe] ZUS w Czadcy, mistrz koncertowy.
Chor spotyka sie w Domu Kultury nalezacym do urzedu
gminy. W chorze wystepuja dzieci od 4 do 15 lat. Obecnie
DFS liczy 92 uczestnikéw. Od zatozenia chéru az do chwili
obecnej w zespole tanczyto prawie 600 dziewczat i chtop-
codw. Swoimi piesniami i taicami zespot reprezentuje region
Kysuc, wiasng gmine Osc¢adnice, skad czerpie tez wieksza
cze$¢ swoich pomystéw i materiatdw do wystepow takich
jak: Pasienie gesi, Pasienie owiec, Pasienie koni, Zniwa, Swie-
tojanskie gry, Boze Narodzenie, Smigus Dyngus, O3¢adnicky
kiermasz, Gry w zwierzatka, Gotowata Haneczka, Skubanie
pierza, Taniec strzyg, Chodzenie z majem i inne...

DTS Osadnitoa

Obec Osc¢adnica lezi v oblasti Severozdpadného Slovenska
a s Polskom ich spéja spolo¢na hranica. Po oboch strandch
hranice ziju gorali, ktori maju svojim spdsobom Zivota
k sebe velmi blizko. Na Kysuciach ku goralom patri este
obec Skalité, Cierne, Svr¢inovec a z obce Cadca miestna
Cast Cadecka. V3etky tieto obce maju doteraz vo svojom
nare¢i mnozstvo prvkov, ktoré koreSponduju s nare¢im go-
ralov Zijucich za hranicou Polska. V oblasti duchovnej kultu-
ry je zaujimavé najma zvykoslovie, ¢i uz obradové, vyrocné,
alebo pracovné.

V obci Os¢adnica je este aj v sicasnosti vela zvykov a pies-
ni, ktoré sa pouzivaju v beznom Zivote,, o ¢om svedci
napriklad odpytévanie mladych od rodic¢ov pred odcho-
dom k sobasu, ¢epcenie mladej nevesty a pod. Nositelom
a udrziavatelom tradicii v obci su najma folklérna skupina
Dedovanka, folklorny sibor Racan a detsky folklorny subor
Oscadnicka.

DFS Osc¢adnicka bol zaloZzeny 22. januara 1994. Umelec-
kou veducou a pedagdgom suboru je Mgr. Veronika Ma-
¢uhova. Hudbu pripravuje Anton Pohancenik, ucitel ZUS
v Cadci, koncertny majster. Subor pracuje v Dome kultury
pod spravou OUV subore G¢inkuju deti od 4-15 rokov.
V stcasnosti Ucinkuje v DFS 92 ¢lenov. Od zaloZenia suboru
az do dnednych dni tancovalo v stbore takmer 600 dievcat
a chlapcov. Svojimi piesfiami a tancami reprezentuje oblast
Kysuc, no najma vlastnu obec O3¢adnicu, odkial ¢erpa vac-
sinu svojich ndmetov a materidlov pre svoje pasma ako: Pa-
senie husi, Pasenie oviec, Pasenie koni, Zatva, Svdtojanske
hry, Vianoce, Sibacka, Osc¢adnicky kermas, Hry na zvieratkg,
Varila Hanicka, Paranie peria, Strigdbnsky tanec, Chodenie
s majom a iné...
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Wesele goralskie na Kysucach ma wiele elementéw wspdl-
nych z weselami gérali slaskich, zywieckich czy karpackich.
Ma tez swoje odrebnosci, ktore je wyrdzniaja. Kiedy dziew-
czyna szta pierwszy raz na zabawe dawata sobie do butow
ziele nazywane ,oman”. Miato on moc przyciggania wzroku
chtopcéw i dostrzegania urody dziewczyny. Byto wiadomo,
ze dzieki tej rodlince chtopcy bedga tanczyc z dziewczyna
do biatego rana. Jednak najwazniejszy byt ten, ktory kupit
jej piernikowe serce. Rozpoczynaty sie wtedy zalety, a wiec
,Chodzenie ze sobg". Po tej nieformalnej decyzji nastepowaty
rodzinne namluviny, czyli rodzaj spotkania rodzicéw z obu
stron oraz swatéw (starostéw), w obecnosci ktorych naj-
czesciej spisywana byta umowa dotyczaca przysztego po-
sagu, ktoéry panna wnosi w matzenstwo. Bywato i tak, pisze
Maria Hustavova, ze umowa byta tylko ustna, a ta tez byta

'4!* T T

Q(/g/fs’/zc%(/? soadba

Goralska svadba na Kysuciach ma vela spolo¢nych prvkov
so svadbami sliezskych, zivieckych a karpatskych goralov.
Ma& viak tieZ svoje osobitosti, ktoré ju od inych odlisuju.
Ked islo dievca prvy krat na zabavu, déavalo si do topanok
zelinu nazyvanu ,oman” Zelina mala taki moc, ze pritiah-
la zrak chlapcov, aby si vSimli jej pbvab. Bolo zrejmé, ze
vdaka tejto rastline budu chlapci s dievéatom tancovat do
bieleho rana. Avsak najdolezitejsi bol ten, ktory jej kupil
pernikové srdce. Vtedy sa zacinali zdlety, teda ,chodenie so
sebou”. Po tomto neformalnom rozhodnuti nadisli rodin-
né pytacky (namluviny), Cize stretnutie rodi¢ov z obidvoch
stran, ako aj svatov (starostov), za pritomnosti ktorych bola
najcastejsie spisovand zmluva tykajuca sa budiceho vena,
ktoré dievca prindsalo do manzelstva. Byvalo aj tak, ako pise
Maria Hustavova, Ze zmluva bola len Ustna, ale aj t& bola



ista, czyli pewna i prawdziwa. Po ustaleniu i symbolicznym
zakupieniu jaféwki, a wiec panny mtodej, przystepowano
do pierwszego wspdlnego poczestunku.

Podstawg zorganizowania wesela byty publiczne ogfoszki
z ambony, ktére podawat do spotecznej wiadomosci miej-
scowy proboszcz. Rodziny przygotowywaty spis swoich
weselnikéw, wybierano kucharki, przygotowywano pozy-
wienie i pieczono kofacze.

W dzier wesela, osobno w domu pana mtodego i pani
mtodej, odbywat sie odpytunek. Mtodzi dziekowali swoim
rodzicom za wychowanie. Nastepnie z muzykantami orszak
weselny pana mtodego udaje sie do domu pani mtodej. Tu
nastepuje wykup pani mtodej oraz btogostawienstwo ro-
dzicow. Po slubie wszyscy uczestnicza we wspdlnej uczcie
weselnej. Nastepnego dnia mtoda pani zegna sie ze swoim
rodzinnym domem, obchodzi trzy razy stét, zegna sie tez
z piecem. Przygotowany posag, skrzynie z ubraniem, pierzy-
ny poduszki, krowe przewozi do domu pana mtodego. Aby
wejs¢ do tego domu kleka i catuje rece matki i ojca pana
mtodego. Rodzice pana mtodego czestujg jg chlebem i mle-
kiem. Ona réwniez do tego domu przynosi chleb i mleko.

Oczepiny nastepujg dopiero w czwartek rano. Mtodg panig
czepig w komorze. Siada ona na putni, w ktérej jest woda. Na
kolana daja jej matego chtopczyka, aby i ona takiego w jak
najblizszym czasie urodzita. Nastepnie trzy razy ostrym no-
zem druzba sciaga jej wieniec z glowy, ktéry zaktada druzka,
a nastepnie zabiera go matka chrzestna i zanosi do komory.
Po zaczepieniu tanczy biofy taniec tylko w gronie mezatek.
Po tym tanficu pierwszy raz tanczy z panem mtodym. Po
zakonczeniu wesela weselnicy otrzymujg wysfuzke w po-
staci kotaczy oraz chleba. Kysuckie wesele opisane przez
Marie Hustavova wypetniato bardzo silne podfoze magicz-
no-wierzeniowe zwigzane z réznego rodzaju wierzeniami
dotyczacymi szczesliwego zycia. Dzis podfoze to, nieznane
nikomu, dziwi i zaskakuje.

ista, Cize vierohodnd a pravdiva. Po dohode a symbolickej
kupe jalovicky (jatdwki), teda nevesty, sa pristupilo k prvému
spolo¢nému pohosteniu.

Z3kladom pre zorganizovanie svadby boli verejné ohlasky
(ogfoszki) z kazatelnice, ktoré ohlasoval obecnej spolo¢nosti
miestny farar. Rodiny pripravili zoznam svojich svadobnych
hosti, vyberali kucharky, pripravovalo sa jedlo a piekli sa
kolace.

Vo svadobny den sa osobitne v dome Zenicha a nevesty
uskutocnovalo odpytanie (odpytunek). Mladi dakovali svo-
jim rodicom za vychovu. Nasledne isiel sprievod Zenicha
spolu s muzikantmi do nevestinho domu. Tu nasleduje
vykUpenie nevesty a pozehnanie rodi¢ov. Po svadbe idu
vsetci zUcastneni na svadobnU hostinu. Na nasledujuci
den sa nevesta IUCi so svojim rodnym domom, obcha-
dza tri krat stdl, IU¢i sa aj s pecou. Pripravené veno, skrine
s oble¢enim, periny, podusky, kravu prevaza do domu
Zenficha. Pri vchode do tohto domu si klakne a pobozka
ruky zenichovej matky a otca. Zenichovi rodicia ju ponu-
kaju chlebom a mliekom. Ona tiez prindsa do tohto domu
chlieb a mlieko.

Odcepcenie prebieha az vo Stvrtok rano. Nevestu cepcia
v komore. Sada si na putni, v ktorej je voda. Na kolena jej
daju malého chlapceka, aby aj ona takého v blizkej dobe
porodila. Nasledne jej tri krat ostrym nozom stahuje z hla-
vy veniec druzba, potom ho berie krstnd matka a nesie
ho do komory. Po od¢epceni tancuje biely (bioty) tanec len
v kruhu vydatych Zien. Po tom tanci prvy krat tancuje so
zenichom. Po skonceni svadby dostavaju svadobcania vy-
sluzku (wystuzke) vo forme kolaca a chleba. Kysuckud svadbu,
ktoru opisala Maria Hustavova, sprevadzali velmi silné zak-
lady kuzla a viery spojené s réznymi poverami tykajucimi
sa Stastného Zivota. Dnes tato podstata, nikomu neznama,
divi a prekvapuje.

Mtoda para z Oszczadnicy %@
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Kysuckie wesele, prezentacja w Enklawie Budownictwa Drewnianego w Wisle %B
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Tradycyjna kapela gérali zywieckich ,Bracia Byrtkowie” z Pewli Wielkiej




Gydosze ¢ dudziarze

Gajdy beskidzkie niemal od zawsze towarzyszyty tutejszym
goralom. Znane s3 réwniez po drugiej stronie granicy —
w Czechach i na Stowacji (dudy).

,Gajdy i dudy - to oryginalne instrumenty, ktére od setek lat
uzywane byty przez ludy pasterskie Karpat. Dzis — wyjqtkowo
rzadko prezentowane — przyciqgajq uwage swoistym brzmie-
niem i z racji trudnego do opanowania postugiwania sie nimi
— ich zastosowanie w muzyce i folklorze ulega ciggtym ogra-
niczeniom. Celem spotkari gajdoszy i dudziarzy jest ocalenie
ginqgcych instrumentdw — gajd i dud, a co za tym idzie, ocale-
nie archaicznej muzyki gérali Karpat i innych regiondw, gdzie
uzywane sq te instrumenty. Niepowtarzalnos¢ tej muzyki, jej
wktad w spuscizne kultury i tradycji gérali zastuguje, w dobie
unifikacji, na zainteresowanie i pielegnacje, jako ze stanowi
czes¢ naszej narodowej tozsamosci” — Zbigniew Watach

((/V:gkﬁ)oﬁ? @ dudvare

Beskidzkie gajdy takmer odjakZiva robili spolo¢nost miest-
nym goralom. Zname su tieZ na druhej strane hranice -
v Cechach aj na Slovensku (dudy).

,Gajdy a dudy - su origindlne hudobné ndstroje, ktoré stov-
ky rokov pouzivali pastierske ndrody v Karpatoch. Dnes —
vynimocne zriedka prezentované — pritahuji pozornost svo-
jim Specifickym zvukom a z hladiska ich zloZitého pouZitia —
ich pouZitie v hudbe a folklére sa stretdva s neustdlym ob-
medzenim. Cielom stretnuti gajdosov a dudiarov je zdchrana
ohrozenych ndstrojov — gdjd aj dud, a tym aj zdchrana archaic-
kej hudby goralov z Karpdt a tych regiénov, kde su tieto ndstroje
pouzivané. Jedinecnost tejto hudby, jej prinos ku kulturnemu
dedic¢stvu a tradiciam goralov, si v dobe unifikdcie zasluhuje
na prejavenie zdujmu a starostlivost, pretoZe je sucastou nasej
ndrodnej identity” — Zbigniew Watach
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Jan Karpiel-Butecka z Zakopanego %@;

@;@ Planetnik z Zywca
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Gajdy skfadaja sie z nastepujacych czterech czesci: dymloka,
miecha ze skory koziej, hoka wydajgcego jeden niski dzwiek
oraz gajdzicy do grania melodii.

Miech z koziej skéry stanowi zbiornik powietrza. Powietrze
wttaczane jest z tego zbiornika do dwu grajacych czesci:
hoka i gajdzicy. Na gajdzicy, trzymanej przed soba, graja-
cy przebiera palcami obu rak. Dymlok umieszcza sie pod
prawg pacha, miech pod lewga pacha, a hék przekiada sie
przez lewe ramie do tytu. Powietrze wttacza sie do graja-
cych czesdci przez naciskanie lewej reki. Prawa reka poru-
sza sie stale i rytmicznie, aby napetni¢ miech powietrzem.
Miech, zrobiony z nierozcinanej skoéry przy zdejmowaniu
jej z zabitej kozy, obrocony jest sierscig do wewnatrz. Przy
wyprawie skéry nie usuwa sie z niej siersci. Miech potaczony
jest z pozostatymi czesciami w nastepujacy sposéb: szyja
koziej skory pofgczona jest z gajdzica, jedna przednia noga
z hékiem, druga przednia noga — z dymlokiem. Pozostate
otwory skory sg ztaczone i uszczelnione.

Hok posiada nastepujace cztery czesci skladowe: koziczka
taczaca miech z rurka hokowa, rura hokowa, piszcze do
héka oraz rég z wotu.

Czes¢ gajd, na ktérej wygrywa sie melodie, nazywa sie
gajdzica. Ksztatt i dziatanie gajdzicy podobne jest do hoka.
Gajdzica posiada nastepujace czesci sktadowe: kfodka, rura
gajdzicy, piszczek do gajdzicy oraz rég.

Grajac melodie przebiera sie palcami. Przebierajg trzy pal-
ce $rodkowe obu rak. Palce prawej reki nakrywajg trzy
nizsze otwory, palce lewej reki — trzy wyzsze otwory.

Gajdy sa skladaju zo Styroch nasledujucich ¢asti: dymaku,
mechu z kozej koze, huku, ktory vydava jeden nizky zvuk
a gajdice, ktora je hlavnym melodickym prvkom.

Mech z kozej koze predstavuje rezervodr vzduchu. Vzdu-
ch je z tohto rezervodra vtlacany do dvoch hrajucich cast:
huku a gajdice. Na gajdici, ktoru sa drzi pred sebou, hrajuci
preberd prstami obidvoch rik. Dymak sa vklada pod pravu
pazuchu, mech pod lavl pazuchu, huk sa prekladé cez lavé
rameno dozadu. Vzduch sa vtlac¢a do hrajucich casti stléca-
nim lavej ruky. Pravd ruka sa hybe pravidelne a rytmicky, aby
sa mech naplnil vzduchom. Mech, vyrobeny z koze neroz-
rezanej pri jej stahovani zo zabitej kozy, je obrateny srstou
dovnutra. Pri spracovani koZe sa z nej srst neodstrafiuje.
Mech je spojeny s dalSimi ¢astami nasledovnym spdsobom:
krk z kozej koze je spojeny s gajdicou, jedna prednd noha
s hukom, druhd prednd noha - s dymakom. Zvysné otvory
koze su spojené a utesnené.

Huk obsahuje nasledujuce Styri zlozky: kozicka, ktord spdja
mech s hukovou rdrkou, hukova rurka, piskory do huku,
ako aj volsky roh.

Cast gdjd, na ktorej sa hraju melddie, sa nazyva gajdica. Tvar
a funkcia gajdice su podobné huku. Gajdica obsahuje tieto
styri zlozky: klatka, rdrka gajdice, pistala do gajdice a roh.

Hranie melddie sa ziskava preberanim prstov. Preberaju tri
stredné prsty obi.
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K Gajdosze z Oravskiej Polory (Stowacja)












Powstanie rzemiosta i roznych domowych prac nalezy dato-
wac réwno z pojawieniem sie cztowieka, poniewaz zwigza-
ne s3 z jego potrzebami koniecznymi do tego, aby przezyt.
O rzemiostach na Kysucach dowiadujemy sie z pism z roku
1325, kiedy krol Karol Robert nadat krolewskie przywileje
dzisiejszemu Kysuckému Nowemu Miastu do tego, aby byto
wykonywane na tym terenie rzemiosto szewskie, masarskie,
kowalskie, mtynarskie i piekarskie.

W siedemnastym wieku rzemieslnicy byli juz zrzeszeni w ce-
chach wedtug poszczegdlnych profesji. W ten sposéb do-
wiadujemy sie, jak wiele rodzajéw rzemiosta istniato wtedy
na Kysucach. W rzemiosle dotyczacym obrébki drewna to
byli: bednarze, stolarze, ciesle, gonciarze, kotodzieje i zwia-
zani z nimi flisacy, ktérzy sptawiali drewno i inne towary
z Povazského Chlmca i po ztaczeniu poszczegodlnych tratw
az na Dolng ziemie. Nalezeli do nich takze studniarze, ktorzy
z bali robili zrebowe studnie i pompy, stomiarze, miotlarze
i koszykarze.

Do garbarskiego rzemiosta nalezeli garbarze, kozusznicy,
kusnierze, szewcy, siodlarze i rzemieniarze.

Wyroby z blachy, drutu, i zelaza robili kowale, ktorzy byli
w kazdej kusyckej wsi, w Kusyckym Nowym Mieécie byto
ich az 16, potem to byli Slusarze, ptatnerze i blacharze.
W osiemnastym wieku dotaczyli do nich druciarze. Mniejsza
czes¢ zajmowata sie produkcja z gliny, ktdrg reprezentowali
garncarze i Senkovny cech. Specyficznym rzemiostem trud-
nili sie brukarze, ktérzy brukowali cate miasta.

Wyrobem tkanin i szyciem zajmowali sie tkacze, krajczy,
sukiennicy i kapelusznicy. Wspotpracowali z nimi trzewicz-
karze i pantoflarze. Mniej popularnymi rzemiesinikami byli

Semests na %&MM

Vznik remesiel a doméckych zamestnani mozno datovat do
obdobia vzniku ludstva, pretoZe priamo suvisia s potrebami
¢loveka, aby mohol preZit. O remeslach na na Kysuciach sa
dozvedame so zdznamov z roku Islt, kedy panovnik Karol
Robert udelil vkralovské privilégia dnesnému Kysuckému
Novému mestu vykondvat na svojom Uzemi remeslo Sev-
covské, masiarské, kovacske, mlynarske a pekarske.

V sedemndstom storo¢i uz boli jednotlivi remeselnici zdru-
Zovani do cechov, ktoré zdruzovali pribuzné profesie. Tak sa
dozveddme aké mnozstvo remesiel v tom case existovalo
na Kysuciach. Z oblasti spracovania dreva to boli debnari,
korytari, stolari, tesari, Sindliari, kolari, a priradeni k nim boli
aj pltnici, ktorf splavovali drevo a iny tovar do PovaZzského
Chlmca a a odtial po spojenf plti az na Dolnu zem. Patrili
k nfm aj studniari, ktorf vyrabali z gulatiny zrubové studne
a pompy, slamenickari, metlari a koSikari.

Ku koziarskému remeslu patrili garbiari, kozusnici-kusnjeri,
Sevci,sedlari a remenari.

Vyrobky z plech, drétu a kovu zabezpecovali kovaci, ktori
boli na kazdej kysuckej dedine, v Kysuckom Novom Meste
ich bolo az 16, potom to boli zzmocnici a meciari a klam-
piari. V osemndstom storoci k nim pribudli drotari. Menej
bola zastUpena vyroba z hliny, ktora spadala pod hrnciarsky
a $enkovny cech. Specifickym remeslom boli dlazdici, ktori
dlazdili celé mesto.

VWrobu latok a Sitie odevov zastupovali tk&ci, krajciri,sukeni-
ci, klobucnici, halenari a Siriciari. K nim sa pridruzovali Crie-
vickari a papuciari. Menej pocetnymi remeslami boli

Mydlari, svieckari a farbiari, ktorf farbili po domacky vyro-
bené pldtno a sukno.



mydlarze, Swieczkarze i farbiarze, ktérzy farbowali wyrabia-
ne w domu ptétna i sukna.

Osobng grupe tworzyty rzemiosta dostarczajace zywnos¢,
to byli mtynarze, piekarze, masarze i pracujacy w sataszach,
ktorzy wyrabiali mleczne produkty.

W ramach ustug dziatali takze drobni handlarze tzw. kra-
marze, ktdrzy korzystali ze Swigtecznych targow w poszcze-
golnych miastach i wsiach. W siedemnastym wieku, kiedy
w miastach zaczeto budowa¢ murowane domy powstato
rzemiosto kominiarzy.

Rzemiosta zaczynaja stopniowo zanika¢ wskutek rozwoju
manufaktury i produkgcji przemystowej. Niektére z nich jed-
nak przezyty i w mniejszej skali egzystujg do dzis.

Wyroby z drewna w Korni, gazdowskie i sataszowe przed-
mioty wykonuje Jan ‘Durkac¢, ktérego rzemiosta nauczyt
jego dziadek, stynny ciedla i budowniczy doméw z bali.

sl >

Osobitnu kapitolu tvorili remesla zabezpecujuce obZivu
tudi a to boli mlynari, pekéri, masiari, a salasnictvo-spraco-
vanie mlieka a mlie¢nych vyrobkov.

V rdmci sluzieb fungovali drobni obchodnici tzv. kraméri,
ktorf vyuZivali predaje na vyrocnych trhoch v jednotlivych
mestach a obciach.V sedemnastom storoci, ked sa zacali
v mestach ’budovat murované domy s kominmi vzniklo re-
meslo kominarstvo.

Remesla zacinaju postupne zanikat vplyvom rozvoja manu-
faktur a priemyselnej vyroby. Niektoré vsak prezili a v men-
sej miere existuju dodnes.

Voblasti spracovania dreva v Korni vyraba gazdovsky a sa-
lasnicky riad Jan ‘Durkac, K drevu ho priviedol jeho stary
otec vychyreny tesar a stavitel zrubovych domov.

Spracovaniu dreva z ovocnych drevin. sa venuje Jozef Zajac
so synom z Turzovky. Obdivuje a velmi rad pracuje s dre-



Wyrobami z owocowego drewna zajmuje sie Jozef Zajac
z synem z Turzéwki. Najchetniej pracuje w drewnie ze $liwy,
ktore jest pieknie kolorowe. RzeZbiarstwem zajmuje sie Jan
Podsklan z Czadcy, Jozef Simek z Makowa, Anton, Kadura
z Podvysokej i inni.

Pleceniem koszykow, oprocz dziadkow, w  wioskach
w wiekszych ilosciach zajmuje sie Jozef Sulek z Olesnej i Jan
Val¢uha z Klokocova.

Wskrzeszenie drucianego rzemiosta pojawito sie u mtodych
potomkow starych majstrow, jest wielu rzetelnych nasladow-
céw jak np. Robert Hozék z Czadcy, ktérego praca zostata juz
kilka razy wyrézniona, P. Serik z Czadcy, L. Kullové z Czadcy,
matzenstwo Zbojekovci i inni. Wytwarzajg oni z réznych ro-
dzajéw drutu artystyczne i uzytkowe przedmioty.

Piernikarstwo ma na Kusyciach wiecej niz stuletnig trady-
cje, w ostatnim czasie zainteresowanie wyrabianiem pierni-
kéw zwiekszyto sie i obecnie zajmuje sie tym matzenstwo
Matuskovci z Kysuckiego Nowego Miasta, Julia Masnicova
7 Makova, A. Kullova z Cierneho przy Czadcy, Méaria Sace-
kova z Czadcy, Gitka Supolova z Czadcy i cztonkowie kota
Zivena na Kysucach Nového Mesta. Wypiekaniem bozo-
narodzeniowych optatkdw i produkcjg swiec z pszczelego
wosku zajmuje sie E. Kubinova z Czadcy.

Cho¢ w kowalstwie nastapit czesciowy zastd), to jeszcze
w niektodrych wioskach dziatajg kuznie, w ktérych podkuwa-
ne s3 konie. W Kusyckim Nowym Miescie pracuje obecnie
grupa artystycznych kowali, ktéra w ramach miedzynarodo-
wych konkurséw zyskata juz niejedna nagrode.

Tkactwem profesjonalnie zajmuje sie Katarina Holtanova
z Oszczdnicy, ktéra tka rézne rodzaje kobiercow, dywandw,
toreb itp. Ludowym wyszywaniem, koronkarstwem i hafto-
waniem zajmuje sie duzo kobiet, ktére robig to jako wiasne
hobby.

vom zo slivky, ktoré je krasne sfarbené. Rezbarstvu sa venuje
J&n Podsklan z Cadce, Jozef Simek, z Makova, Anton, Kadura
z Podvysokej a dalsi, ktori sa venuju, reliefnej a figurdlne;
tvorbe.

Pleteniu kosikov sa okrem dedkov na dedinach vo vac¢som
rozsahu venuje Jozef Sulek z Ole3nej a Jan Val¢uha z Klo-
kocova.

Vzkriesenie drotdrskeho remesla naslo v radoch mladych
potomkov starych drotarskych majstrov vela sikovnych po-
kracovatelov ako je Robert Hozak z Cadcem ktory uz zis-
kal zaju pracu viacero ocenenf, P. Serik z Cadce, L. Kullové
z Cadce, manzelia Zbojekovci a dalsi. Vyrabaju z réznych
druhov drétov umelecké a Uzitkové predmety.

Pernikarstvo ma na Kysuciach viac ako styristoro¢nu tradi-
Ciu, v poslednom obdobi sa zadujem o vyrobu pernikov zin-
tenzivnil a v suc¢asnosti sa im venuju manzelia Matuskovci
z Kys. N. Mesta, Julia Masnicovéd z Makova, AKullova z Cier-
neho pri Cadci, Méria Sacekové z Cadce, Gitka Supolova
z Cadce a ¢lenky spolku Zivena z Kysuckého Nového Mesta.
Pec¢enim vianoc¢nych oblatok a vyrobou sviecok z vcelieho
vosku sa zaoberé E. Kubinova z Cadce.

Kovacstvo aj, ked doslo k jeho ¢iasto¢nému Utlimu, este
funguju na niektorych dedindch kovacske vyhne, ktoré sa
vyuzivaju najma na podkuvanie koni. V Kysuckom Novom
Meste v sucasnom obdobf pracuje spolok umeleckych ko-
vacov, ktory zfskal v rdmci medzinarodnych sutazi viacero
ocenen.

Tkacskemu remeslu sa profesiondlne venuje Katarina Hol-
tanova z Os¢adnice, ktord tké rézne druhy kobercov, pred-
loZky, tasky a podobne. Ludovej vysivke, palickovanej ¢ipke
a hackovaniu sa venuje viacero zien, ktzoré to robia ako
vlastné hobby.






Sotaz obrobhi b

Podstawowymi zrodtem do sporzgdzenia odziezy byty ptét-
na samodziatowe, ktore otrzymywano z Inu. Byfa to bardzo
ciezka praca, ktéra nalezato wykonad¢, aby otrzymac kadziel
potrzebng do utkania ptétna. Len wysiewano do dobrego
ugoru zawsze na $w. Stanistawa, gdyz jak mowi tutejsze
przystowie wtedy uro$nie jak tawa. Wyrdst na okoto 70 cm
wysokosci. Zakwitat zawsze niebieskim kwiatem, gdy len
okoto sierpnia dojrzat wyrywano todygi Inu i wigzano je
tzw.potki, po 60 fodyg. Na terenie Beskidu Slaskiego nigdy
Inu nie moczono. Kiedy wyschty todygi urzadzano troczki,
czyli tarcie Inu.

W pierwszej kolejnosci na dzierglcu oberwano todygi Inu,
nastepnie na fdmce i cierlicy je tamano tak az powstata ka-
dziel. Z niej na koniec wyczesywano pazdzierze na szczeci.

Na jesien rozpoczynano przedzenie kadzieli na wrzecionie,
a zbiegiem czasu na kotowrotku. Uprzedzione nici Inu wig-
zano pasemka po 24 nici i zanoszono do tkacz, ktory tkat
Pfotno na krosnach. Dtugos¢ ptdtna liczono na miary. Mia-
ra dzieli sie na cztery sztwierci. Szeroko$¢ zwyktego ptétna
samodziatowego wynosi 60 cm ptétna drelichowego lub
¢wilichowego 70-80 cm. Dtugos¢ ptétna liczy sie na miary
réowne 60 cm dzieli sie na 4 sztwierci. Szerokos¢ szyrzyna/
zwyktego ptdtna samodziatowego wynosi 60 cm a szyrzyna
ptétna drelichowego lub ¢wilich gradlu 70-80 cm. Znanymi
tkaczami byli: Pawet Legierski z placu Kulonki, Pawet tacek
ze Suszkuli z Wilczego.

Ihiha J/J/‘(IL’(}(}(M[ZI/ L

Zakladnym materidlom pre tvorbu odevov bolo domacky
vyrobené platno, ktoré sa vyrabalo z lanu. Bola to velmi
tazkd praca, ktord bolo treba urobit, aby sa ziskala kudel,
ktord je potrebnd na utkanie platna. Lan sa vysieval do dob-
rej pody, stale na sv. Stanislava, kedy ako hovori miestne
prislovie, rastie ako z vody. Lan vyrasta priblizne do vysky
70 cm. Kvitne stale modrymi kvetmi. Ked v auguste lan
dozrel, vytrhavali sa jeho stonky a viazali sa po 60 stoniek
do tzv. potki. Na uzemf Sliezskych Beskyd sa [an nikdy ne-
mocil. Ked' stonky vyschli, pripravovali sa tkanicky, teda sa
robilo trenie lanu.

V prvom rade boli na dzierglcu oberané stonky fanu, potom
sa lamali na fomce a trlici tak, az vznikla kidel. Z nej sa na
koniec vycesavali pazderie na vlasy.

Na jesen sa zacinalo pradenie kidele na vretene a s postu-
pom c¢asu na kolovratku. Upradené lanové nite sa viazali po
24 nitl do pramenov a zandsali sa ku tkacovi, ktory tkal plat-
no na krosnach. Dizka platna sa pocitala na miery. Miera sa
delila na 4 $tvrtiny. Sirka obycajného domécky vyrobeného
platna bola 60 cm, drelichové alebo cvilichové platno malo
$irku 70-80 cm. Dizka platna sa pocitala na miery rovné 60
cm a delila sa na 4 stvrtiny. Sirka szyrzyna/ oby¢ajného do-
macky vyrobeného platna bola 60 cm a $irka drelichového
alebo cvilichového platna 70-80 cm. Znamymi tkacmi boli:
Pawet Legierski z namestia Kulonki, Pawet tacek z Suszkuli
z Wilczego.

Maria Motyka z Jaworzynki, pokaz przedzenia Inu na kotowrotku
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Zespdt Regionalny Zgrapianie z Jaworzynki






}i‘;ﬁ Zespot Regionalny Zgrapianie z Jaworzynki, pokaz obrdbki Inu



n%m...q I

- 4

’

e

?ﬂrﬁ._n \ ,1. .




W%&&gm

ZW@WM%

ZespOt Piesni i Tarica Ziemi Cieszynskiej im. Janiny Marcin-
kowej jest zespotem amatorskim i profesjonalnym zarazem.
Mimo, ze cztonkowie s3 amatorami; uczniami, studentami
i ludZzmi réznych zawoddw, taczy ich jednak wspodlna pasja
- umitowanie piesni i tarica, umitowanie piekna Ojczyzny,
wiatru na groniach, uroku cieszynskich kamieniczek, catego
piekna dziedzictwa przodkdw. Zespdt jest wizytowka i am-
basadorem (bez granic) Ziemi Cieszynskiej i Cieszyna. Ak-
tualnie, na strukture zespotu skfada sie grupa tancerzy, gru-
pa taneczna dziecieca, dwie kapele: ludowa i mtodziezowa
oraz Chér Jubileuszowy, w sumie 175 oséb. Na repertuar
zespotu skfadajg sie przede wszystkim tance, melodie i pie-
$ni regionu cieszynskiego. Lecz zespdt ma wyzsze niz re-
gionalne ambicje artystyczne i rozszerzyt repertuar o tance
i przyspiewki Beskidu $laskiego, zywieckiego, o tarice z re-
giondéw: sadeckiego, rzeszowskiego, lubelskiego, pszczyn-
skiego, opolskiego, o tarice podhalanskie, gérnicze, towic-
kie i tance narodowe (oberek z kujawiakiem, krakowiak,
polonez, mazur). W ciagu 60 lat kierownictwo artystyczne
i muzyczne zespotu opracowato 60 programoéw, m.in. ,Sa-
tasznikodw” — opery ludowej Jana Sztwiertni, przygotowano
programy i petonospektaklowe widowiska m.in.,Na sataszu’,
,Ondraszkowe ostatki’ ,U nas hai — downi’ ,Swieto goéral-
skie w Beskidach’, ,Goiczek’, W dawnym stylu’, ,Jarmark
w tukowie’, ,Oczepiny’, ,Nad potokiem”i ,Przy muzyce”

JZ’/%MM /M'@?/&é w lanca
f@%%%{/w'
zeme . NMarcinkowey

Skupina piesni a tanca tesinskej zeme J. Marcinkowej je
amatérskou a zaroven profesionalnou skupinou. Aj napriek
tomu, Ze ¢lenovia s amatérmi: ziakmi, studentmi a fud-
mi s roznou profesiou, spaja ich spolo¢né pasia — zaluba
v piesnach, tancoch, laska k vlasti, vetru na lukach, ku krase
tesinskych kamenic, k celkovej krase dedicstva predkov.
Skupina je vizitkou a predstavitelom (bez hranic) tesinskej
zeme a Tedina. Aktudlne Struktdru skupiny tvori tane¢na
skupina, detska tanec¢na skupina, dve hudobné skupiny:
ludova a mladeZnicka, ako aj jubilejny zbor; teda spolu

175 0s6b. Repertoar skupiny tvoria predovsetkym tance,
melddie a piesne tesinskeho regionu. Skupina ma vsak
vyssie neZ len regionalne umelecké ambicie. Preto rozsirila
sVOj repertodr o tance a spievanky Sliezskych a Zivieckych
Beskyd, o tance z regionov: sadeckého, rzeszovského, lu-
belského, pszczynského, opolského, o tance podhalanské,
banicke, lovické a o narodné tance (oberek s kujawia-
kiem, krakowiak, polonez, mazur). Pocas 60 rokov skupina
,dopracovala” 60 programov, okrem inych ,Satasznikow”
- fudovU operu Jana Sztwiertni, pripravila aj rézne pred-
stavenia, okrem inych ,Na sataszu’, ,Ondraszkowe ostat-
ki” ,U nas ha — downi” ,Swieto géralskie w Beskidach”,
,Goiczek’, W dawnym stylu’, , Jarmark w tukowie’, ,Oczepi-
ny” ,Nad potokiem” a ,Przy muzyce”
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Wilase

Kapela Watasi z Istebnej, zatozona przez Zbigniewa Wata-
cha, nawiazuje do zrédet ludowej muzyki nie tylko Beski-
du Slaskiego, ale catych Karpat. Systematyczne poszerzanie
i aranzacje polskiego folkloru stworzyty z nich prawdziwych
ambasadorow kultury. Jedna z najlepszych istniejacych kapel
catego pasma gorskiego Karpat. Przez 25 lat dziatalnosci pre-
zentowali swojg muzyke na kilku kontynentach. Zagrali tysigce
koncertow. Muzyka, ktdra grajg to autentyczna sztuka dziedzi-
czona przez stulecia, przekazywana z pokolenia na pokolenie.

Zbigniew Watach ceniony jest réwniez jako budowniczy tra-
dycyjnych instrumentéw, takich jak gajdy i piszczatki paster-
skie. O Watachach” wiadomo ponadto, ze s3 nie tylko swiet-
nymi muzykami, ale ze réwniez chetnie przekazujg swa wie-
dze i umiejetnosci dzieciom i mtodziezy. Spora grupa jego
uczniéw gra z powodzeniem w réznych goralskich kapelach.

Goralsha shuboa

Walase / (//a./{,«wy

Goralska skupina ,Watasi” z Trojwsi (Istebna, Javorinka, Kona-
kovo) predstavuje absolUtne origindlnu muziku Sliezskych
Beskyd. Tradicia pochadzajuca z viacerych pokoleni z jej ¢le-
nov vytvorila skutocnych predstavitelov polského folkloru.
Je to jedna z najlepsich skupin celého horského pasma Kar-
pat. Pocas 25 rokov svojho pdsobenia svoju hudbu zaviezli
na niekolko kontinentov. Odohrali tisicky koncertov. Hudba,

ktord hrajy, je skuto¢nym umenim, ktoré sa pocas storoci
dedilo, odkazovalo z pokolenia na pokolenie.

Zbigniew Watach je povazovany za stavitela tradi¢nych hu-
dobnych nastrojov, takych ako gajdy a pastierske pistalky.
O Watachoch” je tieZ zndme, Ze su nielen vybornymi muzi-
kantmi, ale aj velmi ochotne odovzdavaju svoje vedomosti
a zru¢nosti detom a mladezi. Mnoho z jeho Ziakov Uspesne
hra v réznych goralskych skupinach.
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Gmina Oszczadnica, Ztoty Gron w Istebnej, Enklawa Budownictwa Drewnianego
przy Muzeum Beskidzkim w Wisle im. A. Podzorskiego w Wisle,
Muzeum Slaska Cieszyriskiego w Cieszynie
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